Vonder F abrikanten;Villa
zum Restaurant

lichkeiten verwohnen.

VON STEFANIE BONA

REMSCHEID Dort, wo frither Pakete
geschniirt wurden, lasst sich heute

trefflich speisen. Im gemiitlichen-

und gleichermallen stilvollen Am-

biente einer alten Fabrikantenvilla

haben sich Kai Robert Paulus und
Joachim Schreiber ihren Traum von
einem eigenen Restaurant erfiillt.

Einst wurden an der Ronsdorfer
Strale in Remscheid Sageblatter
gefertigt. Direkt gegeniiber der Fa-
brikation befanden sich auf der an-
deren StraBenseite im Erdgeschoss
eines imposanten Wohn- und Ge-
schiftsgebdudes die Biiros und
eben die Packstube des Unterneh-
mens. Nach Jahren wechselnder
Nutzung war die 1904 im burgi-
schen Jugendstil errichtete Villa
dem Verfall preisgegeben. Doch die
neuen Eigentiimer wollten genau
den Charme der vergangenen, blii-
henden Zeiten und damit auch den
historischen Baustil bewahren. In
akribischer Kleinarbeit und mit viel
Eigenleistung wurden die Rdume
Stiick fiir Stiick saniert. Noch wéh-
rend der Renovierungsarbeiten
wurde das Bauwerk unter Denk-
malschutz gestellt.

Atmosphire zum Wohlfiihlen

Nach wie vor wandeln die Res-
taurantgédste auf massiven Holz-
fulbdden, und antike Mobel,
schwere Kerzenleuchter und Stuck
an den hohen Zimmerdecken grei-

fen den fritheren Einrichtungsstil

auf. ,Bei uns sollen die Géste nicht
nur gut essen, sondern sich auch
richtig wohlfiihlen, betonen die

Joachim Schreiber und Kiichenchef Kai Robert Paulus wollen die Gaste mit Kost-
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Inhaber. Und deshalb setzen sie
auch auf einen festen, bewahrten
Mitarbeiterstamm und weniger auf
Aushilfen. ,Diese gute Atmosphére
kommt bei den Kunden an®, sagt
Joachim Schreiber.

Kiichenchef Kai Robert Paulus
arbeitete zuvor in renommierten
Héusern im Ruhrgebiet. In seinem
eigenen Restaurant ist er bemiiht,
seine Kenntnisse und Fertigkeiten
standig weiterzuentwickeln und
Fantasie in der Kiiche walten zu las-
sen. Und damit das Serviceperso-
nal auch eine genaue Vorstellung
von den Speisen hat, geht’s fiir die
Mitarbeiter immer mal wieder in
die Kiiche, um Zutaten und Herstel-
lungsweisen kennen zu lernen.

Der Schwerpunkt auf der Spei-
senkarte liegt auf der mediterranen
Kiiche. Das Angebot reicht von der
gutbiirgerlichen Filetpfanne bis hin
zu ,Limetten-Panzerotti“ gefiillt
mit Hithnerfilet. Ebenso locken
wechselnde saisonale Spezialitdten
die Freunde schoner Gaumenfreu-
den.

Mit diversen Unterhaltungspro-
grammen wie dem Krimidinner,
szenischen Lesungen und Comedy
haben die Gastronomen eine Mog-
lichkeit entdeckt, Kultur und Ess-
kultur zu verbinden. Ein innovati-
ves Angebot, das bei den Gasten zu-
nehmend ankommt, wie auch die
vielen lobenden Eintrage im Géste-
buch belegen. '
Das Restaurant ,Villa Paulus®,
Ronsdorfer StraRe 77, Remscheid, ist
unter = 0 2191/ 463 14 73 zu erreichen.
www.villa-paulus.de



